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VARIEDAD
Sauvignon Blanc - Chardonnay - Semillén

Alcohol: 14,5 % vol.

VINEDOS
Agrelo, Lujan de Cuwyo, Mendoza.
Antigiiedad de las cepas: 28 anios

VINIFICACION

Vendimia: segunda semana de Marzo
Fermentacién: Método sombrero sumergido
Crianza: 3 meses en barrica.

Tiempo de guarda en nuestra cava: 4 anos

NOTAS DE CATA

Vista: amarillo pdlido con tonos verdosos.

Nariz: se perciben aromas a frutos blancos como el durazno, pera y anand.
Sus 3 meses de paso por barrica aporto a este excelente vino blanco, leves
notas de vainilla.

Boca: elegante, fresca, compleja y balanceada acidez. Su final de boca es
largo y suave.

Maridaje: carnes blancas, mariscos y quesos.

Temperatura para beber: 12 ° C.
Guarda en casa: 3 afnos.

PUNTAJES

92pts. Cicchitti Blanc de Blancs 2019 (Descorchados)
9l1pts. Cicchittt Blanc de Blancs 2020 (James Suckling)
90pts. Cicchitti Blanc de Blancs 2018 (Wine Advocate)

www.bodegacicchitti.com
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