CICCHITTI

COuie) Foir

VARIEDADE
1/00% Pinot Noir
Alcool: 14 % vol.

VINHEDOS
Tupungato, Mendoza.
Antiguidade das cepas: 25 anos

VINIFICACAO

Colheita: Abril

Fermentagiao: Método chapéu submerso (sombrero submergido)
Envelhecimento: 6 meses em barrica.

Tempo de guarda em nossa adega: 9 meses

NOTAS DE CATA

Vista: delicada cor vermelha rubi.

Nariz: de sutileza e bouquet incomparavel.

Boca: fresco com memdrias vermelhas e rosas, que se tornou complexo em
sua passagem pela barrica.

Temperatura para beber: 15° C.

Guarda em casa: 6 anos.

Recomendamos abrir 30 min. antes de consumir.

PONTUACOES

www.bodegacicchitti.com
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